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положение
об организации питания обучающихся

в МАОУ СОШ NЬ2 ЗАТО Межгорье Республики Башкортостна

1. общие положения
1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии с Фелеральным Законом Jф 273-ФЗ от
29.\2.20|2г (Об образовании в Российской Федераuии) с изменениями от 2 июля 202l года,
санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.З12.4,З590,20
"Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания
населения", СанПиН 1.2.З685-21 <Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (или) безврелности для человека факторов среды обитания>, СП 2.4.З648-20
<Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обуlения, отдыха
и оздоровления детей и молодежи>, Приказом Минздравсоцразвития России Jф 2l3H и
Минобрнауки России J\Ъl78 от l1.03.20l2г <Об утверждении методических рекомендаций по
организации питания обучающихся и воспитанников образовательных уrреждений>,
Фелеральным законом Jф 29-ФЗ от 02.01,2000г кО качестве и безопасности пищевых
продуктов) с изменениями на l3 июля 2020 года, Уставом муниципального автономного
общеобразовательного учреждения <<Средняя общеобразовательнаJI школа JФ2> горолского
округа закрытое административно-территориальное образование город Межгорье
Республики Башкортостан.
|.2..Щанное Положение разработано с целью создания оптимaльных условий для
организации полноценного, здорового питания обучающихся в школе, укрепления здоровья
детей, недопущения возникновения групповьIх инфекционных и неинфекчионных
заболеваний, отравлений в общеобразовательной организации.
1.3. Настоящий локальный акт определяет основные цели, задачи и требования к'
организации пи^гания обучающихся в школе, условиям и срокам хранения продуктов
питания, устанавливает возрастные нормы питания, а также порядок поставки продуктов.
Положение устанавливает ответственность лиц, r{аствуюIцих в организации питания,
определяет учетно-отчетную документацию по питанию.
1.4. Организация питаниd в общеобразовательной организации осуществляется на

договорной основе с (поставщиком) как за счёт средств бюджета, так и за счет средств

ролителеЙ (законных представителеЙ) обучающихся.
1.5. Порядок поставки продуктов огiрелеляется договором.
1.6. Организация питания в школе осуществляется штатными работниками
общеобразовательной организации (работниками предприятия общественного питания).
1.7. .Щействие настоящего Полох<ения распространяется на всех обучающихся школы,

родителей (законных представителей) обучающихся, а также на работников организации,
осуществляющей образовательную деятельность.

2. Основные цели и задачи организации питания
2.1. Основной целью организациипитания в школе является создание оптимальньгх условиЙ
для укрепления ,здоровья и обеспечения безопасного и сбалансированного питания
обучающихся, осуществления коцтроля необходимых условий для организации питани1 а



Tzuoкe соблюдения условий поставки и хранения продуктов в организации, осуществляющей
образовательную деятельность.
2.2. Основными задачами при организации питания школьlt_иков являются:

о обеспечение обучающихся питанием. соответсIвующим возрастным

физиологическим потребностям в рациональном и сбалансированном пиТании;

гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов,

используемых в питании;
предупреждение (профилактика) среди обучающихся школы инфекционных и

неинфекuионных заболеваний, связанных с фактором питания;
пропаганда принципов здорового и полноценного питания;
соци€rльнЕul поддержка детей из социально незащищенных, малообеСпеЧеННЫХ И

сёмеЙ, попавших в трудные жизненные ситуации;
модернизация оборулования школьных пищеблоков в соответствии с требованиями

санитарных норм и правил, современных технологий;
использование бюджетных средств, выделяемых на организацию пиТаНИЯ, В

соответствии с требованиями действующего законодательства Российgкой
Федерации.

3. Порядок организации питания в общеобразовательной организации
3.1. Организация питания обучающихся в общеобразовательной организации является

обязательным направлением деятельности школы.
3.2. ОбучаюuIиеся по образовательным программам начального общего обеспечиваются не

менее одного раза В день бесплатным горячим питанием, предусматривающим наличие

горячего блюда, не считая горячего напитка, за счет бюджетных ассигнований

фелерального бюджета, бюджетов субъектов Российской Федерации, местных бюджетов и

иньIх источников финансирования, предусмотренных законодательством Российской

Фелерачии
3.3. обеспечение питанием обучающихся за счет бюджетных ассигнований бюджетов

субъектов Российской Фелераuии осуществляется в случrшх и в порядке, которые

устilновлены органами государственной власти субъектов Российской Федерации,

обрающйхся за счет бюджетных ассигнований местньrх бюджетов - органами местного

сttмоуправления. .

з,4. Ддминистрация общеобразовательной организации обеспечивает принятие

оргiшизационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием

обуrающихся, пропаганде принц4пов и санитарно-гигиенических основ здорового питания,

ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными

представителями) обучающихся.
3.5. Для обучающихся IrIколы льготной категории предусматривается органи3ация

двухрil}ового горячего питания (завтрак и обед), а также реализация (свободная пролажа)

.oio"",* блюд и буфетной пролукчии в соответствии с СанПиН 2.312.4.3590-20 "Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения".

3.6. Изготовление продукции должно производиться В соответствии с меню, утвержденным
директором школы по технологическим документам.
3,7. яименюп ии питани

в школе должны соблюдаться следующие требования:
. питание детей должно осуществляться посредством реализации основного

(организованного) меню, включающего горячее питание, дополнительного питания,

а также индивидуальных меню для детей, нух(дающихся в лечебном и диетическом
питании с учетом требований, содержащихся в прило}кениях N96-1З СанПиН

2.з12.4,1590-20.

о
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. \"1зню должно предусматривать распределение блюд, кулинарных, мучных,

:, J'НJИТеРСких И хлебобулОчных изделий по отдельным приемам пищи (завтрак,

- ief ) с учетом следующего:
нормам, приведенным в Прuложенчu 4, по каждому приему пищи.

- разрешается производить замену отдельных видов пищевой продукции в

- ]'tlтветствии с санитарными правилами и нормами в пределах средств, выделяемых

:: Эти цели организациям для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения

р.lителей.
3.8. Перчень пищевой продукции,
прпЕ-Iен в ПрlLцоJtсенuu 2.

-: * 3 з.-tях контроля за качеством и

-: *.: :б.rоке отбирается суточная

которая не допускается при организации питания детеи,

безопасностью приготовленной пищевой продукции
проба от каждоЙ партии приготовленноЙ пищевоЙ

контроля
готовой
журнале

-- - ,.,Il

9 Z лтпдтarтDАs _ _.:tlop суточной пробы осуществляется назначенным ответственным раоотником

-;,,,-з].lка (членом комиссии по контролю за организацией и качеством питания.

]:.."=:.;Xr готовой продукции), в специаJIьно выделенные обеззараженные. и

-: _',l::i:;iрованные емкости (плотно закрывающиеся) - отдельно каждое блюдо и (или)

i:'. ..,1 : __: :-IOe ИЗДеЛИе.

С,. - _ --.:я проба отбирается в объеме:
о _.rрционные бпюдu, биточки, котлеты, сырники, оладьи. колбаса, бутербролы -

поштучно, в объеме одной порции;
r \о-lодные закуски, первые блюда, гарниры

не \1енее 100 г;

и напитки (третьи блюда) - в количестве

. ._орционные вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса и т.д. оставляют поштучно,
"е--Iиком (в объеме одной порции).

-: _ . ,_ .. ТоЧНые пробы ДоЛжНы храниТЬсЯ Не МеНее 48 часов В сПециаЛЬНо отВеДеНноМ В

\. _., -,1.]ЬНике месте/холодильнике при температуре от *2"С до +б"С.

3-12- Вцдача готовой пищи для ра:}дачи разрешается только после проведения

коraпоспей по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу

-:,: :'-,i1lI в составе не менее 3-х человек. Результаты контроля регистрируются в

]:,,'.:r-.а готовой пищевой продукции (Прultоженuе 3),

ия возн

. вспользование Запрещенных пищевых продуктов;

. пспользование остатков пиIци от предьцУщего приема и пищи, приготовленной

; _:К3Н}Неi
о _;lЩеВых продуктов с истекшиN,Iи сроками годности и явными признаками

:._]оброкачественности (порчи);
о _ Зощей и фруктов с наличием плесени и признаками гнили,

_: .: lllt)BepKy качества пиtци, соблюдение рецептур и технологических режимов

.-.,---__з_lяет медицинский работник (комиссия по контролю за организацией и качествоl\,l

-,:.:_-,,:;. бракера}ку готовой пролукчии). Результаты контроля регистрируются в журнале

1:-..,;:_:.i.i-] ГоТоВой пищевой продукции общеобразовательной организации,

_: _: З i:.-,rrпетенцию директора школы по организации питания входит:

. a _lг,lасование ежедневного менЮ;
r :.,]нтроль соблюдения требований санитарно-эпидемиологических правил и норм;

_] .: j.:n,iI\I питания устанавливаетсЯ в зависимОсти оТ утверждеНного графика (расписания)
.. -.: 1.-.. -', занятий и утверх(дается непосредственно директором общеобразовательной

_ ]. :_: ]: : -:ЦIlИ.

_: , . 
- 

_- _: ]trT& буфета организуется в течение всего учебного дня.

-l. Пr_lря_lок организации дополнительного питания шIкольников



Q.|. Прlt организации дополнительного питания детей в общеобразовательноЙ организации
.]о.r;кны соблюдаться следующие требования:

. ассортимент дополнительного питания (буфетной продукции) должен приниматься с
\,четом ограничений, изложенных в Прuложенuu ] данного Положения.

. coкIl. напитки, питьевая вода должны реализоваться в потребительской упаковке
про\Iышленного изготовления; разливать соки, напитки, питьевую воду в буфете не

_]оп\,скается.

5. Поря:ок организации питьевого режима в школе
5.1. Пttтьевой режим в обцеобразовательноЙ организации, а также при проведении
\lассовых мероприятий с участием детей должен осуществляться с соблюдением
c.-le:1 itlшlr х требований :

5.1.1. Осl,ществляется обеспечение питьевой водой, отвечающеЙ обязательным
треоованIlям.
5.1.]. Пltтьевой режим должен быть организован посредством установки стационарных
пltтьевы\ фонтанчиков. Чаша стационарного питьевого фонтанчика должна ежеднеRнО

обрабатываться с применением моющих и дезинфицирующих средств.
_ý.], Прlr организации питьевого режима с использованием упакованной питьевой воды
про\lыш.-lенного производства, установок с дозированным розливом упакованной питьевОй

BoJbtr lцr_lеров), кипяченой воды должно быть обеспечено наличие посуды иЗ РаСЧеТа
ко.lItчества обслуrкиваемых (списочного состава), изготовленной из материалов,

пре1назначенных для контакта с пиtцевой пролукчией, а также отдельных
прO\tазкIlрованных подносов для чистой и использованной посуды; контеЙнеров - ДЛя

сбора ilспоJьзованной посуды одноразового применения.
5._1 . fLrп\,скается организация питьевого режима с использованием кипяченОЙ питьевОЙ

во.]ы. прIl \,словии соблюдения следуюцих требований:
. кIlпятить воду нужно не менее 5 минут;
. -]о раздачи детям кипяченая вода должна быть охла}кдена до комнатной

те\Iпературы непосредственно в емкости, где она кипятилась;
. c\teнy воды в емкости для её раздачи необходимо проводить не ре}ке, чем через 3

часа. Перед сменой кипяченой воды емкость должна полностью освобождаться от

L]cTaTKoB воды, промываться в соответствии с инструкцией по правилам мытья
кlхонной посуды, ополаскиваться. Время смены кипяченоЙ воды должнQ
t-rT\le Ч?ться в графике, ведение которого осуществляется организацией в

произвольной форме.

6. Права lt обязанности родиr.пЁй (законных представителей) обучающихся
6.1. Р.r:ttте_rи (законные представители) обччающихся имеют право:

. по.]авать заявление на обеспечение своих детей льготным питанием в случаях,

предусмотренных лействуюtлими нормативными правовыми актами;
. вносить предложения по улучшению организации питания обучающихся лично, через

р.fительские комитеты и иные органы государственно-общественного управления;
. знакомиться с основным (регулярным) и ежедневным меню, ценами на готовую

про.]укцию в школьной столовой;
. прIlнимать участие в деятельности органов государственно-общественного

} правления по вопросам организации питания обучающихся.
6.-. Ро:Irте_.lи (законные представители) обучающихся обяЗаНЫ:

. прIt представлении заявления на льготное питание ребенка предоставить

а-]\Iинистрации общеобразовательной организации все необходимые документы,

предусN.{оТренные лействуюшими нормативными правовыми актами;
. cBoeBpeN,leHHo вносить плату за питание ребенка;
. своевременно не позднее, чем за один день сообщать классному руководителю о



L1L]--Iезни ребенка или его временном отсутствии в школе для снятия его с питания на
перltод его фактического отсутствия;

, своевременно Предупреждать медицинского работника и классного руководителя об
It\lеющихся у ребенка аллергических реакциях на продуктьi питания,

, BecTIl разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового
образа жизни и правильного питания.

7. Ипфорrrационно_просветительская работа и мониторинг организации питания
ью сове вания о

- ,-1:-:j:;:]"eT ПОСТОЯННУЮ ИНфОРМаЦИОННО-просветительскую работу по повышению уровня
::', -ь - 

" 
:Ь_ пIlтания школьников в рамках образовательной деятельности (в предметном

.,,':e::::;H;l:t r,чебных курсов) и внеучебных мероприятий;
-.;_:1,1,-яет и регулярно (не реже 1 раза в четверть) обновляет информачионные стенды.
-,_ Jэ;,-,е;:ые вопросам формирования культуры питания;
-;::'.;.-:-: ре7ким и рацион питания обучающихся в домашних условиях. потребности и
:_::,: -:,n-.Tll 

родИтелеЙ в решениИ вопросов улучшения питания обучающихся с уч*гом:.::'i.',:-: t'\ НКЦИОНИРОВаНИЯ ОбРаЗОВаТельноЙ организации, пропускной способности
",:, 

_ _]:.. . ;l .-то.-lовой, оборулования пищеблока;
- _:_:j.;.],"aT сисТематическую работу с родителями, проводит беседы,.jlектории и другие
',:-:,_:;.,;_;:я. посвяЩённые вопросам роли питания в формированltи здоровья человека,
_'-.*.чa._;:я ежедневного сбалансированного питания, развития культуры питания,
_]]::._:::3. РОДИТелей к работе с детьми по организации досуга и пропаганде здорового
. 1:-., - -::;: ]:{Il. правильного питания в домашних условиях;- . , -.;:- - з\ ет созданию системы общественного информирования и обш]ественной
:::a--::-.: jb: ОРГанизации питания с учётом широкого использования потенциала органа
-_-"-j:--ээнно-обЩественногО управления, родительских комитетов KJlaccoB, органов',:--:-,111-a::,,l]tr С&МОУПРаВЛеНИЯ, ВОЗМОЖНОСТеЙ СОЗдания мобильных родительских групп и
,]i:З,.;:;.:;1я специалистов заинтересованных ведомств и организаций, компетентных в
: . _:. _:r, _']Г&НИзации ПиТаrIИя;
- , ]=-_:ч;:ЗаеТ в части своей компетенциИ межведоМственное взаимодействие и
, _; -,,_:-- 'iir] работы различных государственных слу>Itб и оргalнизаций по
-, з::, е;.'_вованию и контролю за качеством питания;
- *: a -,1 - \Iониторинг организации питания и знакомит с его результатами педагогический.
__]. _ -: , . i: !оJителей. В показатели мониторинга может входить следующее:. :: .'..;:чество детей, охваченных питанием, в том числе двухразовым;, :, .-,:ЧесТВо обогаrценных и,витаминизированных продуктов, используемых в рационе

_,:.-:.rllя:
, ],,_-.;:чество работников столовых, повысивших квапификациIо в l,екущем году на

. .: ],_]ских, краевых, районных курсах, семинарах;
, 1:;:lеченность пищеблока столовой современным технологическим оборулованием;
' ..-'-_ts.lетворенность детей и их родителей организацией и KaLIecTBoM предоставляемогс.

-::]ЗнI{я.- 
- :, 

- .]'_r"-Ы орГаниЗаЦии ПиТания (анализ сиТУации, иТоГи. проблемы, реЗУлЬТаТы
_ , .. _ - - .:ческих опросов. предлох(ения по улучшению питания. сРормированию культуры
_j._::]:i;. _]p.) не реже 1 раза в полугодие обсухtдаются на родительских собраниях в
:- -.t*.,.. :.. ред(е 1 раза в год выносятся на обсуrкдение в рамках общешкольного собрания,
.,_ -'.:::_ :_, trТЧеТ8.

\. ответственность и контроль за организацией питанttя
l . ;::эiiтор. обrцеобразовательной организации создаёт условия для
:'-::.:. -: j.::rrГО ПИТаНИЯ ОбУЧаЮщИХСя И несет персональную ответственносl,ь за
-,,:.:i,,.,:. -з:ей в школе.

организации
организацию



8.]. JrrpeKTop школы представляет учредителю необхолимые документы по использованию
_]енежных средств на питание обучающихся.
8--r, К начаl\: нового учебного года директором школы издается приказ о назначении лица,
r--lтвстств€нного за питание в общеобразовательной организации, комиссии по контролю за
органl:заultей и качеством питания, бракеражу готовой продукции, определяются их
ф1 нкuлrонапьные обязанности,
s._l ktrнTpo.]b организации питания в обrцеобразовательной организации осуществляют
lIiPeKTop. \1едицинский работник, комиссия по контролю за организацией и качеством
:iIтаII:я. бракеражу готовой продукции, утвержденные приказом директора школы и органы
J;,\!tr\ прав.-Iения в соответствии с полномочиями, закрепленными в Уставе
обiuе.. 5разовательной организации.
ý.6. ,с)тветственные за организацию питания осуществляют учет питающихся детей через
_\втt,lIз,тltзIIрованную информационную систему кОбразование), а такх(е учет питающихся
-eTe;-t .-iьготной категории, детей, получающих питание по индивидуальному меню.
S.-. fllpeKTop школы обеспечивает контроль:

, выпо_,Iнения догоВоров на закупкУ и поставкУ продуктоВ питания; .
о \lзТеРиаrIьно-технического состояния помещений пищеблоКа, Н€tJ.IИЧия необходимого

.- Llор},.]ования, его исправности;
. \_1беспечения пищеблока обшеобразовательной организ ации и мест приема пищи

_]t-lСТaТоЧным количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-
гIlгIlеническими средствами, разделочным оборулованием и уборочным инвентарем;

. зыпо.lнения суточных норм продуктового набора, норм потребления пищевых
BelIIecTB, энергетической ценности дневного рациона;

. \ с.lовI,{й хранения и сроков реализации пищевых продуктов.
ý.s. К,эrIltссltя по контролю за организацией и качеством питания. бракеражу готовой
:;\']\ i:LIiIt ( \Iедицинский работник) школы осушествляет контроль :

. каЧесТва поступающих продуктов (ежедневно): осуtцествляет бракераж, который
вL]ючает контроль целостности упаковки и органолептическую оценку (внешний
BIl_]. цвет, консистенция, запах и вкус поступающих продуктов и продовольственного
сырья). а так}ке знакомство с сопроводительной документацией (товарно-
транспортными накладными, декларациями, сертификатамI{ соответствия, санитарно-
эпil_]е\IиоЛогическимИ заключениями, качественными удостоверениями,
ветерIlнарными справками);
те\но.lогии приготовления пищи, качества и проведения бракеража готовых блю;д,
рез\.lьтаты которого ежедневно заносятся в журнал бракеража готовой пищевой
проJ) кции;

о ýzbIl\lд отбора и условиЙ *ра""rr" суточных проб (ежелневно);
о Р3бс-rты пищеблока" его санитарного состояния, режима обработки посуды,

техно_lогического оборулования, инвентаря (ежелневно);
. сLrб.-Iю.]ения правил личной гигиены сотрудниками пищеблока с отметкой в

гi{г}lеническом журнале (ежедневно);
. ltнформирования родителеЙ (законных представителей) о ежедневном меню с

\-казанием выхода готовых блюд (ежедневно);
. выпо-lнения суточных норм питания на одного ребенка;
. tsыпо-lнения норм потребления основных пищевых веществ (белков, жиров,

\ г-lево.]ов), соответствия энергетической ценности (калорийности) дневного рациона
фltзllо.rогическим потребностям обучающихся (ежемесячно).

ý.Q. -l;tц.r. ответственное за организацию питания:
' коор.]инирует и контролирует деятельность класснь]х руководителей по организации

пIlтания;
. форlrирует списки обучаюtllихся для предоставления питания;
. пре-]оставляет указанные списки заведующему производством (шеф-повару) для



расчета размера средств, необходимых для обеспечения обучающихся питанием;, обеспечивает учёт фактической посещаемости школьниками столовой, охват
питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически
по_l\,ченных обучаюrцимися горячих завтраков по классам;

, \-точнЯет количество И персонифИцированнЫй список детеЙ из малоимуlцих семей,
пре.]оставленный территориilльным управлением социальной защиты населения;, пре.]ставляет на рассмотрение директору школы и органу государственно-
обшественного управления списки обучающихся, находящихся в трулной жизненной
с[lт\,ации, а также обучающихся с ограниченными возможностями здоровья;

, }lнициирует, разрабатывает и координирует работу по формированию культуры
пtlтания;

? ос\,ществляетмониторингудовлетворенности качеством школьного питания;
, . вносит предложения по улучшению питания.

ý j tJ. К.-lассные руководители общеобразовательной организации:
, eJ(e.fHeBHo представляют лИЦУ, ответственному за организацию питания заявку на

ко.-Iичество обучаюrчихся на следующий учебный день; l
' e/he.fНeBнo не позднее, чем за l час до приема пищи в день питания уточняют

пре-]ставленную ранее заrIвку;
. BeJvT ежедневный табель учета полученных обучающимися обедов;
' е/I\енедельно представляют лицу' ответственному за организацию питания, данные о

фактическом количестве приемов пищи по каждому обучающемуся;
о ос\,ществляют в части своей компетенции мониторинг организации питания;, пре.]\,с}{атривают в планах воспитательной работы мероприя.гия, направленные на

форrrирование здорового образа жизни обучаюцихся, потребности в
сба-lансированном и рациональном питании, систематически выносят на обсуждение
в ходе родительских собраний вопросы обеспечения полноценного питания
обr,чающихся;

, вносят на обсуждение на заседаниях органа государственно-общественного
\-прав-:Iения, педагогического совета, совещаниях при директоре предложения по
\,_l\,чшению питания.

*]l. ответственный лежурный по школе (лехtурный администратор) обеспечивает
зfiцрство 1,чителей и обучающихся в помещении столовой. [ежурные учителя,об*печltвают соблюдение режима посещения столовой, личной гигиены обучающихсg,
.rбцественныli порядок и содействуют работникам столовой в организации питания.

i- -Iоц,uентацIlя
а _. в шко--tе должны быть слъд}rющие Док)rменты по вопросам организации питания

-г--тачtентltр}ющие и учёт.ные. подтверждающие расходы по питанию) :

. настоящее Положение об организации питания обучающихся в школе;

. По.-tо,t ение о производственном контроле за организацией и качеством питания в
с.lб шео бразо вательн оЙ оргшrиз ации ;. ПО.rО,Ь.еНИе О комиссии по контролю за организацией и качеством питания,
бракера;кr, готовой продукции;

. -]LrгоВоры на ПосТаВкУ ПроДУкТоВ ПиТания;. основное 2-х недельное меню, включающее меню для возрастной группы детей (от 7
-:О 1] .leT и от 12 лет и старше), технологические карты кулинарных изделий (блюд);. е/\е_]НеВНОе МенЮ с указанием выхода блюд для возрастноЙ группы детеЙ (от 7 до l2
.1ет Il от 12 лет и старше);

. Be_]t-lltocTb контроля за рационоМ питания детей (Прилоlкение 4 к
СаНПlrН 2.З12.4.З590-20). !окумент составляется медработником школы каждые 7-10
_f HeI"l. а запоJlняется ежедневно.

. -Д} pнal } чета калорийноiти (расчет и оценка использованного на одного ребенка



СреДнесУтоЧного набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 днеЙ, подсчет
энергическоЙ ценности полученного рациона питания и содержания в нем основных
пищевых веществ проводится ежемесячно);
журна-п бракеража скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с Санпин);
Журнал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);
Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;
Журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов,
оборулования;
Журна.п учета температурного режима холодильного оборулования (в соответствии с
СанПиН);
Хl,рнал учета температуры и влажности в складских помещениях (в соответствии с
СанПиН).

Об 1,тверждении и введение в действие настоящего Положения;
О контроле за организацией питания;
Об утверtкдении режима питания

ые положения
Положение является локальным нормативным актом общеобразовательной

принимается на Педагогическом совете, утверждается приказом директора
ьной организации и согласовывается с Советом школы.

Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в
енной форме в соответствии действуюrцим законодательством Российской Федерации.
Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к

хению принимаются в порядке, предусмотренном п.l0.1. настоящего Положения.
Пос.'lе принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и

в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу,



Пралоuсенае I
к положению об организации питания

обучающихся в школе

Суммарные объемы блюд
по приемам пищи (в граммах - не менее)

. , Показатели от 7 до 12 лет 12 лет и стаDше
500 550
700 800



пplo-I} кция без маркировки и (или) с истекшими
пе:оброкачественности.

проJ},кция, не соответствующая требованиям
союза.

-:._:-!.с,\trзяI"lственных жиВоТныХ и ПТиЦы, рыба, не

Праломсенае 2
к положению об организациипитания

обучающихся в школе

сроками годности и (или)

технических регламентов

прошедшие ветеринарно-

Перечень пищевой пролукции,
ýоторая не допускается при организации питания детей

- кро}lе говяжьих печени, языка, сердца.
птица.
-:. . il Li\.

x!ýo во.]оплавающих птиц.
с зirгрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств,

по саJIьмонеллезам.
с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с

-rеформированные.
}r},Ka. сухофрукты, загрязненные различными примесями или зараженные
вре]ителями.
продукция домашнего (не промышленного) изготовления.
кондитерские изделия (пирожные и торты).

ЕзJелия из мясной обрези, лиафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и
rо_басы, заJIивные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.

по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом.
Тщог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжную сметану без

обработки.
I$,шrохмша - "самоквас".
Грбн н проJукты (кулинарные изделия), из них приготовленные,
rr_
Сов хонцентрированные диффузионные.
}l,urоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости

:: : _ -_ -". Itзготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленоЙ), не прошедших тепловую

-l 
n"lr:..,:' 

РЗСТIlТе,-IЬНОе ПаЛЬМОВОе, РаПСОВОе, КОКОСОВОе, ХЛОПКОВОе.

_- ': :::.ые во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания.
:: _. , -,.;. ;1-iрчI{ца, хрен, перец острый (красный, черный).
:- _ : :::е сt]\сы. кетчупы, майонез.
:- _ : 

",","- 
Ir фрl,кты консервированные, содержащие уксус.

: i j, _ з ;зтrра_rьный; тонизирующие напитки (в том числе энергетические).
: - : . .;::.:рные. гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кропле выпечки).

. - ;.:,],tsанные напитки; газированная вода питьевая.
j: ' l .- _ чнаЯ продукция и мороженое на основе растительных жиров,

- - : :. ..lЬНаЯ РеЗИНКа.



продукция с содержанием этанола (более 0,5Оh).
в To\l числе леденцовая.
напитки и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья,

It хоJодные супы.

б.;rпнчики с мясом и с творогом.
(иrи на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого

и кукурузные чипсы, снеки,
tlз р1 б.lеного мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в

-lагеря.
изделия творожные более 9Оlо жирности.

мо.тIочные напитки, стерилизованные менее 2,5о/о и более З,50lо жирности;

дFIя, реализуемые через

напитки менее 2,5Yо и более З,5О/о жирности.
к},Jинарные блюда, не входящие в меню текущего



Прuложенuе 3
к положению об организации питания

обучающихся в школе

бра керажч .оrо#*О#;,i."ой п ропу кц и и

Результаты

оценки качества
готовых блюд

iЁаименование

блюда



Прuлоаtсенuе 4
к положению об организации пита}Iия

обучающихся в школе

Распределение в процентном отношении потребления пищевых веществ и

энергии по приемам пищи в зависимости от времени пребывания в
общеобразовательной организаци и

Тип организации Прием пищи
fi оля суточноI"I потребности

в пищевых веществах и
энергии

Общеобразовательные
организации с односменным

режимом работы

завтрак 20-25%

обед з0-35%
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